
ΡΕΒΕΓΙΌΝ ΧΡΙΣΤΌΥΓΕΝΝΩΝ 2023



ΣΑΛΑΤΕΣ 

Πράσινα λαχανικά με καπνιστό σολομό και ρόδι

 Σαλάτα με φύλλα ρόκα, σπανάκι baby  και βινεγκρέτ βαλσάμικου 

Κόκκινο λάχανο με μηλόξυδο, σέλερι καρύδια και μαγιονέζα λεμονιού

Πολύχρωμη σαλάτα ζυμαρικών με φρέσκα λαχανικά,

πέστο βασιλικού και καπνιστό τυρί Μετσόβου

Κινόα, καρδιές πορτοκαλιού, ξινόμηλο

και ντρέσινγκ εσπεριδοειδών

Ελληνική παραδοσιακή σαλάτα 

Σαλάτα coleslaw

Σαλάτα με παντζάρι, χαλούμι  και πορτοκάλι

Σαλάτα με ρεβίθια, μαϊντανό, δυόσμο, λάιμ, λεμόνι,

κόλιανδρο και ντρέσινγκ μουστάρδας

Ντομάτα & Αγγούρι

Γαλοτύρι 

Μελιτζανοσαλάτα

ΚΡΎΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Caprese 

Πλατώ Ελληνικών και διεθνών τυριών

Σαλάμι θάσου με αποξηραμένα φρούτα και ελληνικά μυρωδικά.   



ΣΟΎΠΑ 

Σούπα βελουτέ γλυκοπατάτας με τζίντερ.

Συνοδευτικά: μπέικον, παρμεζάνα, κρουτόν ολικής άλεσης

ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ 

Τορτελίνια με σάλτσα καπνιστού χοιρινού και κρέμα

Ριγκατόνι  με γαρίδες, λαχανικά ζουλιέν, βασιλικό, κρόκο Κοζάνης και Παρμεζάνα

Μοσχαρίσιο οσομπούκο  ραγού με παπαρδέλες και γαλοτύρι Κισάβου. 

Κοτόπουλο σχάρας αρωματισμένο  με λεμονοθύμαρο και σάλτσα μουστάρδας ‘’dizon’’

Χοιρινά μενταγιόν με σάλτσα εστραγκόν 

Λαχανικά σχάρας με πέστο δυόσμου

Αρνάκι φούρνου με χοντρό αλάτι

Τηγανιτό ρύζι με κάστανα και σπαράγγια

Πατάτες φούρνου με ντομάτα και κρεμμύδι και αρωματικά Ολύμπου

CARVING STATION

Γαλοπούλα ψητή με παραδοσιακή Μακεδονίτικη γέμιση

Συνοδεύεται με σάλτσα πορτοκαλιού και gravy 



ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ  
Φρέσκα φρούτα εποχής 

Μπακλαβαδάκια 

Χριστουγεννιάτικος ανάμεικτος  κορμός 

Μπαμπάδες  με μαύρο ρούμι 

Πανακότα γιαούρτι  με ελληνικό γλυκό  του κουταλιού

Lemon pie με γαλλική μαρέγκα  

Ποτηράκια σε διάφορες γεύσεις

Πουτίγκα

Κουραμπιέδες 

Μελομακάρονα

Εορταστικό Δείπνο σε μπουφέ με Χριστουγεννιάτικες
παραδοσιακές συνταγές και live D.J. set! 

Σας περιμένουμε την Κυριακή 24.12.23 στις 21:00 
 

Τιμή ανά άτομο € 65,00* 
Παιδιά έως 6 ετών δωρεάν. Παιδιά από 7 έως 12 ετών: 50% έκπτωση 

*Δεν συμπεριλαμβάνονται στην τιμή ποτά, αναψυκτικά κτλ



REVEILLON ΠΡΩΤΌΧΡΌΝΙΆΣ 2023-2024



ΣΑΛΑΤΕΣ 

Τραγανά πράσινα λαχανικά με καβουρδισμένη κατσικίσια Φέτα,

καρύδια, γλυκό κυδώνι, βαλσάμικο με μέλι

Ελληνική παραδοσιακή σαλάτα με κρητικό ντάκο

Καίσαρα με κοτόπουλο και ‘’crispy’’ μπέικον

  Σαλάτα με φύλλα ρόκας, σπανάκι baby, ξινόμηλο και καπνιστό σολομό

Φρέσκα παντζάρια με πορτοκάλι και ‘’pesto’’ δυόσμου

Noodles με λαχανικά, γλυκό τσίλι και σάλτσα σόγιας

Λάχανο και καρότο με πράσινο μήλο και βινεγκρέτ με μέλι και μουστάρδα

Πανδαισία από πράσινες σαλάτες με Προσούτο Ευρυτανίας,

μαστέλο Χίου και ντρέσινγκ ροδιού 

Σαλάτα με ραντίτσιο, αχλάδι, Γκοργκοντζόλα και καβουρδισμένο αμύγδαλο

Ντομάτα & Αγγούρι

Ντολμαδάκια

Τζατζίκι 

Μελιτζανοσαλάτα

ΚΡΎΑ ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Προσούτο με Παρμεζάνα και φρούτα

Παρουσίαση ελληνικών και διεθνών τυριών  

 

REVEILLON ΠΡΩΤΌΧΡΌΝΙΆΣ 2023-2024



ACTION STATION ΚΡΗΤΙΚΟΎ ΝΤΑΚΟΎ 

Κρίθινα ντακάκια, Φέτα Κίσσαβου, τριμμένη ντομάτα, 

Ελαιόλαδο και ρίγανη Ολύμπου

ΣΟΎΠΑ

Κρέμα γλυκιάς κολοκύθας με κατίκι Δομοκού 

Συνοδευτικά: μπέικον, παρμεζάνα, κρουτόν ολικής άλεσης 

 

ΖΕΣΤΑ ΕΔΕΣΜΑΤΑ 

Παραδοσιακή χωριάτικη τυρόπιτα

Ραβιόλι με Ρικότα, σπανάκι και ελαφριά κρέμα

Καλαμαράτα  με γαρίδες, σάλτσα φρέσκιας ντομάτας και πέστο βασιλικού

Κοτόπουλο σχάρας με φρέσκο θυμάρι και λεμόνι

Χοιρινό κότσι με πουρέ πατάτας και σάλτσα ψητού  

Μοσχαράκι μπραιζέ με Πηλιορείτικες  χυλοπίτες και κατσικίσιο τυρί  

Χοιρινό κοντοσούβλι με σφήνες λαχανικών και τραγανές πιτούλες

Πατάτες φούρνου ψητές με φρέσκια ρίγανη Ολύμπου

και παρθένο ελαιόλαδο Agreco Farms 

Αρνάκι ψητό με γιαούρτι και σκόρδο σε λαδόκολλα 

Λαχανικά σχάρας με πέστο βασιλικού και βαλσάμικο 

Ριζότο μανιταριών με λάδι τρούφας



CARVING STATION

Χοιρινό μπούτι  ψητό με Ελληνικά μυρωδικά

και σάλτσα μπάρμπεκιου και μουστάρδας 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 
Φρούτα εποχής 

Ποικιλία παραδοσιακών γλυκών

Τιραμισού 

Ποικιλία από τούρτες 

Κορνεδάκια με κρεμά ναμελάκα 

Πορτοκαλόπιτα 

Προφιτερόλ 

Σουδάκια με κράμπλ αμυγδάλου

Κουραμπιέδες 

Μελομακάρονα 

Βασιλόπιτα 

 Εορταστικό Δείπνο σε μπουφέ με Πρωτοχρονιάτικες παραδοσιακές συνταγές
και τη συνοδεία ζωντανής μουσικής με ορχήστρα!

Σας περιμένουμε την Κυριακή 31.12.2023 στις 21:30

Τιμή ανά άτομο €85 / Ποτά κατόπιν κατανάλωσης 
Παιδιά έως 6 ετών δωρεάν / Παιδιά από 7 έως 12 ετών: 50% έκπτωση


